
MAIR! DE CRANCEY 
tu 26/10/2026 a3O/10/2026 

Menus 

Chou blanc râpé (régional) O - Vinaigrette aux pommes 
Quenelle nature - Sauce au paprika 
Riz de camargue IGP créole 
Edam Bio 
Poire 

Salade de blé aux petits légumes - Vinaigrette 
Rôti de dinde FRO - Au jus 
/Pain végétarien du chef aux haricots rougesO 
Haricots verts Bio persillés 
Cantal AOP;" 
Pomme VER 

Salade mêlée - Vinaigrette aux oignons rouge 
Poisson pané 100% filet MSC:' - Et citron 
Gratin de potiron 
Vache qui rit Bio 
Pudding du chef au chocolat 

Endives - Salade mêlée - Vinaigrette 
Bolognaise de boeuf VBFI) 
/Bolognaise aux légumes 
Fusilli Bio 
Emmental Bio râpé 
Crème dessert vanille (régionale)O 

Potage (concentrée) à la carotte 
Saucisse hot dog - Et ketchup du chef 
/Saucisse végétale - Et ketchup du chef 
Purée de pommes de terre fraîche et patate douce 
Mimolette Bio 
Orange sanguine 

Régional Produit labellisé Bio 4) Origine France U Plat signature 
Nos menus sont susceptibles d'être modifiés suivant nos approvisionnemments. 

Veuillez vous référer au corps du bon de livraison ci-dessous pour l'origine des viandes. 


