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Menu

Carottes rapées - Vinaigrette
Fusilli Bio @ - Bolognaise de lentilles
Fruit de saison Bio @

Emincé de cuisse de poulet 0 - sauce currywurst
/Emincé végétal au pois Bio @ - sauce currywurst

Haricots verts Bio @
Tomme grise

Yaourt ardme (régional) (2
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Velouté de courgettes % l
Sauté de dinde FRO - Sauce aux épices
/Cordon végétal

Semoule Bio @
Liégeois chocolat

Mercredi

Céleri rapé - Sauce facon remoulade

/Céleri rapé - Vinaigrette ciboulette

Chili con carne m
/Chili sin carne

Riz Bio Pilaf @
Gateau du chef aux pommeso

Vendredi
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D O . © nini (1) ) Nos menus sont susceptibles de variation sous réserve des approvisionnements.
Bio Origine France Régional Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, volaille et porc sont d'origine francaise.



