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MERINCHAL INFOS 
Octobre 2026 — n°63 

Le Conseil Municipal de Mérinchal a le plaisir de vous proposer cette feuille 

d’informations. Elle est à votre disposition chaque mois pour vous donner quelques 

nouvelles de la vie communale.  

RAPPEL TRAVAUX CIMETIERE 

 

Fête de la Toussaint 

 

Nous vous rappelons  l’arrêté municipal en 

date du 26/04/2004 : tous travaux importants, 

sauf cas exceptionnels revêtant un caractère 

d’urgence, sont interdits à l’intérieur du 

cimetière 15 jours avant le 1er novembre. 

ENEDIS - COUPURE DE COURANT POUR 

TRAVAUX 
 

Mardi 27 octobre 2026 :de 08h30 à 13h00 
SERRE 
 
Mercredi 28 octobre 2026 : de 08h30 à 13h30  
1 au 5, 2, 6 au 10, 14 au 22 LA VERNEDE 
5 ROUTE DE LETRADE 
 
Mercredi 28 octobre 2026 :de 09h00 à 15h00 
20 ROUTE DU MAZAUD 

1 au 3, 6 LA ROCHE 

16 ROUTE DE LA ROCHE 
vendredi 30 octobre 2026 : de 08h30 à 14h30 

1, 5 au 7, 11 au 13, 2 LA VALETTE 

12 ROUTE DU CALVAIRE 

RESTAURANT SCOLAIRE - COMPOSITION DES MENUS 

Engagements :                                                                                                                                                    

La cantine participe au Projet Alimentaire Territorial (PAT) de la Creuse et fait partie du réseau des                 

«  cantines divines », mettant à l'honneur une alimentation saine, locale et la lutte contre le gaspillage .                   

Notre Cheffe de cuisine, Angélique BOURDIER, met tout en œuvre, en suivant régulièrement des formations 

pour que les assiettes de vos enfants soient équilibrées, variées et délicieuses. Chaque service compte 40 

couverts en gestion directe.                                                                                                                                                

La cantine est en conformité avec le volet diversification des sources de protéines et menu végétarien.                         

Elle n’utilise plus du tout de plastique ni pour sa production ni pour le service, elle est également engagée 

dans une démarche de réduction drastique de son gaspillage. 

                                Qualité de la nourriture en 2025 : 

 

 

Le 09 octobre, le restaurant scolaire par ticipe au « grand repas » , moment de vivre ensemble  et de 

partage gourmand et unique en France. Chaque menu est élaboré et conçu par un duo de chefs locaux à partir 

de produits locaux et de saison.                                                                                                                      

Valoriser : produits, producteurs et ter roirs. Eduquer : au goût, santé et bien-être.                            

Lutter : contre le gaspillage alimentaire. 
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