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S

ENTREE

PLAT PRINCIPAL

ACCOMPAGNEMENT

PRODUIT LAITIER

DESSERT

REPAS VEGETARIEN
(Plat principal)

P CUEINE
wm-l

MENUS 5% ou 4 composants
(selon votre contrat)

Creme de poireaux
ou salade de radis
blancs QUX i

O pommes

et tomates de la
ferme

boulgour, lentilles,
corail et cramberies

Filet de colin
d’Alaska aux
cornflakes, citron

Jambon grillé

sauce charcutiere sauce

champignons

Pommes crispy /

Carottes a la creme Salade de céleri

persillées I:::r’isou‘:;ecllﬁ Purée de potiron rémoulade
Galet de gtg Fromage _T
la Loire fi=eStes dla (" Fromage
<=’ coupe w altesse

Compote
de
pommes

B Fromage
B frais sucré

péche mixée

Omelette BIO
nature

Idem menu
standard

Galette tomate
basilic

Fingers aux 3
graines

Pain baguette Label Rouge ;"'

* 5iéme

Composa nt

Tomates
cerises

Salade, oignons,
pain,
pommes wedge

Cheddar.‘%:i;--

~

Galette
végétarienne

Eclair au
chocolat

Nos menus sont susceptibles de varier selon les approvisionnements.

Pour toute information, merci de contacter votre direction.
Toute I'équipe de la cuisine vous souhaite un bon appétit |

Nos viandes bovines, porcines, ovines, caprines, ou volailles sont d'origine France ou Union Européenne
Nos plats peuvent contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances.
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