
NOVEMBRE 2026 

LUNDI 2 MARDI 03 JEUDI 05 VENDREDI 06 

Menu Végétarien 

SOUPE DE POIS CASSÉS  

GNOCCHIS GRATINÉS A LA SAUCE  

TOMATE (2) 

FROMAGE (2) 

FRUIT 

SALADE D’ÉBLY (1/6) 

SUPRÊME DE VOLAILLE A LA CRÈME (2) 

DUO HARICOTS PERSILLÉS 

SMOOTHIE BANANE-FRAISE 

 CLAFOUTIS SALÉ MAISON (1/2/3) 

BLANQUETTE DE POISSON BLANC (4) 

RIZ 

FROMAGE BLANC NATURE 

CRUDITÉS RÂPÉES (6) 

DAUBE PROVENÇALE  

SPAGHETTIS (1) 

FRUIT 

LUNDI 9 MARDI 10 JEUDI 12 VENDREDI 13 

SALADE VERTE TOMME DES PYRÉNÉES (2/6)  

SAUTÉ DE VEAU BARBACOA 

SEMOULE (1) 

FRUIT 

BÂTONNETS DE CAROTTES ET SAUCE AU 
YAOURT (2) 

BOUDIN AUX POMMES 

PURÉE DE POMMES DE TERRE  

FAISSELLE (2)   

SOUPE DE COURGETTES À LA VACHE QUI 
RIT (2) 

GRILLADIN À LA SAUCE SOJA (8) 

RATATOUILLE D’AUTOMNE 

FROMAGE (2)  

FRUIT 

Menu Végétarien 

ŒUF MAYONNAISE (3/6) 

COCOTE DE LENTILLES 

MADELEINE MAISON (2/3) 

COMPOTE 

LUNDI 16 MARDI 17 

 

JEUDI 19 VENDREDI 20 

SALADE HARICOTS VERTS (6) 

POT-AU-FEU DE LA MER (4)  

SMOOTHIE EXOTIQUE 

CÉLERI REMOULADE (3/6) 

ROTI DE PORC AU MIEL (8)  

CÉRÉALES GOURMANDES (1) 

YAOURT FERMIER NATURE (2)  

Menu Végétarien 

MUFFIN SALÉ MAISON (1/2/3) 

PENNE SAUCE PATATE DOUCE (1) 

FROMAGE (2) 

FRUIT 

VELOUTÉ DE LÉGUMES  

CHEESEBURGER (2) 

FRITES 

SALADE DE FRUITS 

LUNDI 21 MARDI 22 JEUDI 24 VENDREDI 25 

BOUILLON MISO VERMICELLES (1) 

ESCALOPE DE VEAU À LA MOUTARDE À 

L’ANCIENNE (6) 

PETITS POIS CAROTTES 

ROULÉ À LA CONFITURE DE FRAISE (1/2) 

Menu Végétarien 

PIZZA AU FROMAGE MAISON (1) 

CURRY BUTTERNUT ET LENTILLES CORAIL 

MILKSHAKE BANANE-VANILLE (2)  

SALADE DE LENTILLES (6) 

COLIN AU LAIT DE COCO (4) 

RIZ 

FROMAGE        /        FRUIT  

SOUPE DE CAROTTES AU LAIT DE COCO 

SAUCISSE DE TOULOUSE 

POMME DE TERRE SAUTÉES 

PETITS SUISSES AUX FRUITS (2) 

 
L’établissement bénéficie de l’aide 

l’UE dans le cadre du programme 

« Lait et Fruits à l’école » 

Légende des allergènes : 
1 GLUTEN / 2 LAIT / 3 ŒUF / 4 POISSON / 5 CÉLERI 
6 MOUTARDE / 7 SÉSAME / 8 SOJA / 9 FRUITS A COQUES 
10 ARACHIDES / 11 MOLLUSQUES / 10 CRUSTACÉS Niveau de qualité supérieur  

Les menus sont susceptibles d’être modifiés suivant les possibilités du marché et les aléas des livraisons 

Haute valeur environnementale 

Niveau de qualité supérieur  

 

 

Appellation d'origine protégée  

 


