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Menus 

Céleri râpé (régional) - Sauce rémoulade 
Boulettes au boeuf VBFO - Sauce façon couscous 
/Falafel - Sauce façon couscous 
Semoule BIO 
Saint Nectaire AOP 
Compote fraiche pomme banane Bio 

Carotte Bio râpée (régional) - Vinaigrette à l'orange 
Haut de cuisse de poulet FRO 
/Filet de colin d'Alaska MSC - Sauce crème 
Chou fleur CE2 persillade 
Pont l'Évêque AOP& 
Gaufre de Liège 

Salade de pommes de terre fraiches et régionales, maïs et cornichons - Vinaigrette 

Omelette du chef à l'emmental (oeuf MEAY 
Petits pois CE2 au bouillon 
Yaourt arôme 
Kaki 

Potage (concentré) au potiron 
Saucisse de porc CE2' 
/Saucisse végétale 
Lentilles Bio (régional) 'O 
Saint Paulin 
Raisin blanc 

Salade mêlée - Vinaigrette à l'huile d'olive 
Morceaux de colin MSC - sauce citron 
Epinards béchamel 
Verre de lait Bio 
Gâteau aux pommes et à la cannelle (farine Bio régionale) 

Régional t) Origine France Bio Produit labellisé 
Nos menus sont susceptibles d'être modifiés suivant nos approvisionnemments. 

Veujllez vous référer au corps du bon de livraison ci-dessous pour l'origine des viandes. 


