adigp st
Entrée Rosette (7)

 Mardi 1
Radis /Beurre (7)

Me

Jeudi 3

Vendredi 4

Lundi 7

Mardi 8
Macédoine (10)

Mercredi 9

Asperges Taboulé (1) Salade Verte/Croutons (1)
Plat Cuiss? de Dinde Chili si'n Carne Steak ‘ Poissof\ “4) Tartiflette (7)
Accompagnement Légumes riz Potatoes Gratin de Légumes (7)
Dessert Fruit Yaourt (7) Fromage (7) Fruit Brioche Perdue (7)(3)

~Jeudi 10

: Vendredi 11
Quiche Lorraine (1)(3)(7)

Entrée

Lundi 14

_Mardi 15

Feuilleté au fromage (7)

_ Mercredi 16
Vacances

Entrée Carottes Rapées CEuf dur Choux-Fleurs
i . v .
Plst Pates Carbonara (1)(3)(7) Grocchi/Ricotta/Basilic (1)(7) Fileh Biignonde/fone Farlope cevenu Poisson
Accompagnement Légumes Blé (1) Ratatouille
Dessert Yaourt (7) Fruit Creme dessert (7) Fromage (7) Compote

~ Jeudi 17

Vendredi 18

Endives Pizza (7) Pomelos Betterave
Plat . ) Bavette a |'échalotte Poisson (4) Rib's de Porc
Riz Cantonais (3 Lasagne de Légumes (1)(7
Accompagnement Iz Cafohaig (3) sagneae Lagumes (1)(7) Pomme Dauphine Céréales (1) Choux Braisé/Pdt
Dessert Yaourt (7) Fruit Ananas Fromage Blanc (7) Tarte Chocolat/Noisette (1,3,7,8)
Entrée Salade Composée Jambon Sec/beurre (7) Concombre Carotte/Radis noir Rapés
Plat Paques Omelette au:( Champignons (3) Lapin aux Oignons ) Roti de. Beeuf . Fish and Chips (4)
Accompagnement Pates (1) Flan de Carotte (1)(3) Purée pdt/Pois Cassés (7)
Dessert Fruit/Chocolat Fruit Yaourt (7) Tarte Amadine aux Poires (1)(3)(7)

* La majorité de nos produits sont issus de I'agriculture biologique, d'un approvisionnement local et/ou de circuits courts.
* Les repas sont faits maison et confectionnés & Bordes-Uchentein (09800).

* Les menus sont susceptibles de changer en fonction de I'approvisionnement et de | ‘offre locale.

* La viande est d'origine francaise.

*Repas en plein air

V.

entre d’Accompagnement Social
aux Technigues Agropastorales

STA,,




