MENUS SCOLAIRE - MENUS ALSH

2025

mercredi 23 avril 2025

jeudi 24 avril 2025

vendredi 25 avril 2025

lundi 28 avril 2025

mardi 29 avril 2025

Paté de campagne

lundi 21 avril 2025 mardi 22 avril 2025
Carottes Salade L N .
AL ) [ ] Velouté poireaux |Calamars a la Romaine
rapées de riz
.. , Gratin Tortellini épinards Semoule
ferié Steack haché . P N
de courgettes riccota complete
Pommes Boulettes VG
. Fromage Brocolis
frites - Sauce tomate ge [EH
Mousse Cake fagon
Fromage @& A Laitage
ge @ chocolat madeleine g
Fruits Salade
de saisons de fruits

mercredi 31 avril

jeudi 1 mai 2025

vendredi 2 mai 2025

Radis croc sel
surtoast
Lasagne Brochette , L . -
& . . Corn dog panée ferié Pizza margherita
bolognaise de poisson
Fruits Printaniére de Pommes rissolées Salade
de saisons légumes verte =
Fromage Fruits et/ou &
Glace Salade verte
blanc (= Mousse Chocolat
Muffin triple
Compote P
chocolat
vendredi 9 mai 2025

mercredi 7 mai 2025

jeudi 8 mai 2025

mercredi 14 mai 2025

lundi 5 mai2025 mardi 6 mai 2025
Salade de chou blanc | Rillettes au thon et Entrée Poisson g
aux pommes fromage frais du jour meuniére
Saucisse de Layrac Cordon bleu Suggestion . .
X Y i Lo e8 ferié Riz complet
aux oignons de dinde du Chef
Lentilles Haricots = Jardiniere
au jus verts de légumes
Laitage =@ Blé Fromages @& Fromage
. Fruits Dessert Salade d'oranges
Flan vanille ) ) . ang cﬂ
de saisons du jour alavanille
vendredi 16 mai 2025

jeudi 15 mai 2025

sauce charcutiéere

lundi 12 mai 2025 mardi 13 mai 2025
Carottes Salade fromagere _ Nems Salade
rapées et croQtons : de volaille de pates
- ] . ) .
. Jambon grillé -y Riz Poisson suivant
Torti sauce provengale . .
cantonnais arrivage @

Fromage Semoule Salade de tomate . . ,
. . Fromage frais Salsifis sautés
rapé compléete Roma
Laitage e fle flottante Gnocehi Salade “ Laitage
g B sauce carbonara de fruits g
Fruits [ 7] Fruits Gateau
de saisons de saisons ananas

[EE 1ssu de I'agriculture biologique

A
Ve=/ Viandes Frangaises

==

ro Y ;
€°2 Produit Local

@ Issu de la péche durable

“fec: Appellation d'origine contrélée

@ Appellation d'origine protégée

Toutes nos viandes de beeuf, veau, porc et volaille sont d'origine frangaises

* Fruit de saison a volonté proposé a chaque repas

* Une pesée des déchets est réalisée en fin de chaque service : nous comptons en moyenne 45g/ enfant (la moyenne nationale est de 120g/ enfant).

Bien a vous Xavier



