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CEuf dur (mayonnaise en dosette)

Saucisses de Strasbourg™

Coquillettes

Mimolette

Fruit de saison

S/P : Saucisses de volaille
S/V : Pané fromager

Saucisson a |'ail*

Hachis parmentier (pc) 76

Petit suisse aux fruits

Madeleine

S/P : Terrine de poisson
S/V : Terrine de poisson / parmentier de
poisson

Carottes répées [

Boulettes végétales et

lentilles garnies (pc) &

Yaourt au sucre de canne

Craisillon aux pommes

Feuilleté hot dog*

Pavé de poisson napolitain E&2,

Gratin de courgettes

Saint Nectaire

Fruit de saison i

S/P : Friand au fromage
S/V Friand au fromage

_é Plat Fait Maison Produit Issue de I'Agriculture Biologique

#2 Label Rouge MSC Péche Durable

V/-' Viande Bovine Frangaise

Haute Valeur Environnementale

tocuy” Produits Locaux @ Appellation d'Origine Protégée

W piot vigétarien

INFORMATIONS:

S/P Sans Porc  S/V : Sans Viande

- L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

-* Plat contenant du porc




