* Soupe de pates&
* Haricots verts &
* Cordon bleu de dinde

* Compote

3 NOVEMBRE
Velouté de petits pois et
chorizo &

Gratin de butternut-&
* ROti de porc E11&
* Tarte aux pommes -&

* Salade d’endives &
e * Paupiettes de veaull
* Boulgour sauce tomate-&

) * Créme dessert a la vanille
4]

10 NOVEMBRE
* Salade verte-&
* Croziflette 1 &
(Crozets, lardons, fromage)
* Poire

5 NOVEMBRE

Toast au chévre chaud
Al

gy e |

Couscous Végé &
(navet, courgette,
carottes)

Clémentine

12 NOVEMBRE
Salade de riz&
Boulettes de lentilles
corail et sauce yaourt-&
Brocolis-&

Compote Fi

6 NOVEMBRE
Salade verte et miettes
de crabe-&

Pizza au fromage &
(farine )
Banane

\ Origine des viandes : France et UE
Allergénes : Céréales contenant du gluten, ceufs, poissons, arachides,
% & soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame.
. . = (Les menus sont susceptibles d’étre modifiés selon les arrivages)
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13 NOVEMBRE
Soupe de légumes&
Calamars a la romaine
Carottes en persillade-&
Tomme blanche

: Issu de I'Agriculture Biologique

: Haute Valeur Environnementale

: AOP :1GP #2 : Label Rouge
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