
                                          Semaine du 22 au 26 Février 2021, le Chef vous proposeSemaine du 30 novembre 4 décembre , le Chef vous propose

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE
Macédoine 

mayonnaise

Betteraves 

vinaigrette
Saucisson à l'ail*

Carottes râpées 

locales

PLAT PROTIDIQUE
Cordon bleu de 

volaille

Gratin de chou-

fleur et pommes de 

terre au jambon*

(plat complet)

Crousti fromage Poisson pané

ACCOMPAGNEMENT Purée Pommes rissolées Penne

LAITAGE Petit suisse sucré Gouda à la coupe Fondu Président

DESSERT
Coupelle pomme 

poire
Clémentine

Gâteau du chef à 

l'orange

Yaourt à la 

framboise

Ferme du vieux 

puits

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim  Les produits locaux Préparé par notre chef

Toute l'équipe vous souhaite un bon appétit !
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                                          Semaine du 22 au 26 Février 2021, le Chef vous proposeSemaine du 7 décembre 11 décembre , le Chef vous propose

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE

Salade de semoule, 

carottes locales et 

maïs

Salade de blé pois 

chiches et olives 

noires

Salade de chou 

chinois

(chou, carotte, 

haricot mungo)

Salade verte

PLAT PROTIDIQUE

Raviolis

(plat complet, livré 

en boîte)

Pommes de terre 

au Neufchâtel AOP

(plat complet 

végétal)

Emincé de poulet 

au caramel

Beignets de 

calamars

ACCOMPAGNEMENT Riz
Carottes aux 

oignons

LAITAGE Camembert
Petit suisse 

aromatisé
Yaourt sucré

DESSERT Fruit Madeleine
Entremets du chef 

à la fleur d'oranger
Fruit

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim  Les produits locaux

Toute l'équipe vous souhaite un bon appétit !

 Préparé par notre chef
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                                          Semaine du 22 au 26 Février 2021, le Chef vous proposeSemaine du 14 décembre 18 décembre , le Chef vous propose

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

ENTREE
Pommes de terre 

vinaigrette

Betteraves maïs et 

œuf

Terrine 

Normande*

Salade de pâtes au 

surimi

PLAT PROTIDIQUE Jambon blanc*

Mac'n cheese

(plat complet de 

macaroni au 

fromage)

Emincé de volaille 

sauce Normande

Feuilleté au 

saumon

ACCOMPAGNEMENT
Butternut et

 pommes de terre
Pommes noisettes

Chou-fleur 

béchamel

LAITAGE Fondu Président Petit moulé nature Clémentine

DESSERT
Crème dessert au 

chocolat

Coupelle pomme 

banane

Gâteau du chef, au 

chocolat et 

vermicelles coloré

Yaourt nature 

sucré de la ferme 

de la Porte de Fer

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim  Les produits locaux Préparé par notre chef

Toute l'équipe vous souhaite un bon appétit !
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