
SOIRÉE SPATIALE

Croustillant à	l’encre	de	seiche	et	rillettes	de	haddock

Maki à	l'avocat

Madeleine au	pesto	avec	sa	tapenade	de	tomate	et	basilic	frit

Tomate cocktail	farcie	à	la	ricotta,	basilic	et	pignons	de	pin

Tataki de	pastèque	et	sa	crème	fouettée	au	chèvre	et	crumble	aux	herbes

Gua Bao	à	la	crevette

ENTRÉES

Rose des	sables	argentée

Fontaine à	chocolat	blanc	coloré	et	son	plateau	de	fruits

Tartelette à la mûre

Macaron au	sésame	noir

Tiramisu à	la	myrtille

DESSERTS

Epaule d’agneau confite, jus réduit de cassis et myrtille, betteraves rôties,

Risotto de fregola sarda, carottes pourpres et	crème	d’ail	noir

Merlu des criées basques en croûte de thym au charbon végétal et beurre blanc

aux œufs	de	truite

SHOW COOKING


