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Menu tradition

Taboulé d'hiver (semoule Bio) @

Gratin de pommes de terre et poireaux du Ternois au fromage a raclette o
Flan nappé caramel
*

Potage potiron Vincent Boutilleux d'Aix en Pévele ( 59 ) 00
Marmite de limande MSC - Sauce cotriade
Riz Bio Pilaf @

Mimolette Bio @
*

Velouté de chou fleur frais ©
Bolognaise de boeuf 0o
/Bolognaise de lentilles Bio @
Spaghetti Bio o)

Emmental Bio rapé &

Pomme des Weppes Herlies ( 59 ) o
*

Vendredi

o ) Réai (1) ) @ . L O . Nos menus sont susceptibles de variation selon nos approvisionnements
Bio &/ Régional " Plat signature " Produit labellisé 17 Origine France Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.



