Des produits locaux pour des repas équilibrés

s

OCTOBRE

Macédoine de légumes

Cordon bleu ®) Carottes Vichy
Pates HVE Poisson de jour

Fromage

Fruit de saison @

Surimi mayonnaise Tomates & concombres

Taboulet .
) @ Croque monsieur _ : ) ;
Escalope de dinde Beignet de calamar @ Coquillettes aux légumes
@ Frites Salade @ Semoule & ratatouille Emmental rapé
N | + i
@ Fromage blanc + coulis Fromage Salade de fruits Compote__l pomme
Langue de chat i Yaourt ramel Petits lu

Feuilleté au comté

@

Croziflette Menu a définir

Betteraves de petits vampires @ Riz cantonais
Salade Boulettes de sorciére
Haricots ensorcelés Yaourt chocolat Selon les stocks

Gateau araignée
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Les contraintes techniques ou d'approvisionnement peuvent nous conduire & modifier ces menus, merci de bien vouloir nous en excuser.
Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivant : ceufs, fruits a coque, lupin, lait ( y compris lactose),
mollusques, crustacés, arachides, soja, contenant du gluten, sésam céléri et moutarde



