
 

 

 

Ce menu respecte les règles préconisées par le P.N.N.S., il est susceptible de variations sous 

réserve d’approvisionnement 

  Fait maison 

* Fait du jour 

Produit issu de l’agriculture biologique 

 Viande française 

Viande de bœuf française 

 Viande d’origine Union Européenne 

 Pêche durable  

   Issu d’une exploitation Haute Valeur Environnementale 

 Commerce équitable 

 Appellation d’origine protégée 

LUNDI 02 
 

Mâche  
Gratin de crozet au 

sarrasin, lardons  et 

fromage à Raclette  
Compote 

MARDI 03    
 

Salade de riz  
Gratin de salsifis à la 

viande de bœuf  
Fromage  
Fruit de saison 

JEUDI 05   
 

Salade de betterave 

et feta *  
Cordon bleu de dinde

 
Petits pois   
Fruit de saison 

VENDREDI 06   
Végétarien 
 
 

Menu Halloween 
 

LUNDI 09   
Végétarien 

Salade verte  
Lasagne Epinard et 

chèvre   
Poire au sirop 
 

MARDI 10 
 
Salade d’haricot blanc 

 
Pilons de poulet   

Haricot vert  
Fromage 
Fruit de saison 

JEUDI 12  
Pain céréales 
Carotte râpée  à 

l’orange  

Potée de porc  aux 

choux et pdt  
Yaourt  

VENDREDI 13  
 

Beignet de calamar 
Velouté aux légumes 

avec croûtons  et 
emmental râpé 
Fruit de saison 

Pain perdu  
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