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DU LUNDI 12 AU VENDREDI 16 OCTOBRE - 2026

{
~ Jeud; 15.10 endhed; 16.10 %&

Carottes & Chou blanc .a ®w Salami %/ Velouté de carottes, &

rapées vinaigrette ensorcelé

Moussaka au boeuf

Pané Spaghettis & Saucisses momies &

végétale bolognaise Salade verte = Q
vinaigrette -& Purée 68 0 4
Jardiniere Compote de pomme
Banane Clémentine citrouilles

de légumes

)._ﬁ Millefeuille caramel
I /f?

Semoule au lait & St-Mébret Gateau au chocolat

e, . . ,
- toile d'araignée &

Les menus sont susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements. *

. Anniversaires du mois de octobre

Restauration scolaire de I'école de Goos
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