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Croq’ ton 
terroir

du 17 au 29 octobre 2026

Office de Tourisme

Animations autour 

du terroir local et du goût !

CR

OQ TON

T E R R O I R

100% LOCAL

Réservation obligatoire
 en ligne :

www.quibervillesurmer-
auffay-tourisme.com/

billetterie/

Partez à la découverte 
du littoral, de la faune et 
la flore qui y vive en 
compagnie de Zoë, 
votre guide pour la 
matinée, profitez 
ensuite d'une 
dégustation de fruits de 
mer de chez Albâtre et 
Caux.
5 € par personne

du rivage à l’assiette
Mercredi 28 octobre /  Quiberville sur Mer

Venez préparer puis savourer un délicieux repas 
végétarien concocter avec des légumes des 
producteurs locaux.
15 € par adulte, 7,50 € par enfant de - de 12 ans

atelier cuisine végétarienne
Jeudi 29 octobre /  Ouville la Rivière

CR

OQ TON

T E R R O I R

10H00

CR

OQ TON

T E R R O I R

16H00



soirée randonnée et
pauses gourmandes
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Embarquez pour une expérience inoubliable alliant nature, 
rando, et plaisir lors de cette soirée randonnée ponctuée de 
pauses gourmandes.Tout au long de ce parcours de 15 km 
balisé, plusieurs arrêts vous permettront de rencontrer des 
producteurs locaux et de découvrir leur savoir-faire à 
travers des dégustations.
 

Le programme des arrêts :
• Dégustation de crevettes accompagnées d'un verre de 

vin – Albâtre et Caux 
• Focaccia aux légumes accompagnée d’un verre de jus 

de pomme local – Pain de la Castorette et Verger de 
Beaunay

• Tartiflette normande - Ferme des 3 Portes
• Glace artisanale – Glaces Cow’choises
 

20 € par personne

Samedi 17 octobre / Quiberville sur Mer

CR

OQ TON

T E R R O I R

17H00

la balade gourmande des algues

Embarquez pour une balade guidée le long de la côte 
Quibervillaise, participez à la cueillette puis profitez 
d’une démonstration de cuisine des algues et d’une 
dégustation. 
8 € par personne

Parcourez une petite balade de 3 km pour rejoindre les 
ruches et découvrir l'abeille noire, son rôle essentiel 
dans l'écosystème, ses caractéristiques et les raisons 
de son intérêt croissant en apiculture en compagnie de 
Pierre Lemesle, apiculteur.
Au cours de cette visite vous pourrez gouter le miel des 
ruches du conservatoire de l'abeille noire !
 

3 € par personne, gratuit - de 12 ans
Lundi 19 octobre / Quiberville sur Mer

CR

OQ TON

T E R R O I R

11H00

atelier crêpes 
à la ferme du petit fumechon

Venez vous amuser 
autour d'un atelier crêpes 
avec les produits de la 
ferme suivi d'une visite 
de l’exploitation ! La 
ferme du Petit Fumechon 
vous accueille le temps 
d'un après-midi afin de 
vous faire découvrir ses 
activités.
11 € par personne, 
gratuit - de 5 ans

Jeudi 22 octobre et jeudi 29 octobre
St Vaast du Val CR

OQ TON

T E R R O I R

16H00

Participez à cet atelier qui 
propose une découverte du pain, 
de sa fabrication à la cuisson.
13 € par adulte et 9 € par enfant 
de 8 à 12 ans (le prix comprend 
la réalisation d’un pain
par personne) ©
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Mercredi 21 octobre 
St Maclou de Folleville

CR

OQ TON

T E R R O I R

14H30atelier pain au 
moulin de l’arbalète

visite des jardins de marcelle
Jeudi 22 octobre / Auppegard

balade découverte 
de l’abeille noire
Lundi 26 octobre /  Auffay-Val de Scie

Les Jardins de Marcelle vous propose de venir 
découvrir leur ferme maraîchère et de plonger au cœur 
d’une ferme engagée en permaculture et en 
agroécologie.
Gratuit
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