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MENUS ET GOUTERS DU26 AU 30 MAI 2025
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Goliters préparés par le périscolaire suivant la liste ci-dessous

PAIN / CONFITURE / CHOCOLAT / PATE A TARTINER / MIEL BIO /BEURRE/ YAOURTS/LAIT BIO/ FROMAGE BLANC / PETIT SUISSE / COMPOTES/FRUITS DE SAISON

Allergenes : (1) gluten, (2) lait, (3) arachides, (4) fruits a coques, (5) ceuf, (6) poisson, (7) crustacés, (8) mollusques, (9) moutarde, (10) sulfites, (11) soja, (12) céleri, (13) sésame, (14) lupin

Ces menus sont susceptibles de contenir des traces de différents allergenes selon la touche du chef.
Merci de vous renseigner aupres du responsable de cuisine si besoin de pIus d’informations
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Ces menus sont susceptibles d’étre modifiés en cas d’approvisionnement ou de circonstances indépendantes de notre volonté. Ils ont été élaborés par les cuisiniéres des restaurants scolaires et validés par une diététicienne.
Dans le cadre du réglement CE n°11/692011 (ou réglement INCO : Information des Consommateurs), nous vous informons que les repas servis peuvent contenir des allergénes. Contact restauration scolaire : 05 46 93 41 50

LE SAVIEZ VOUS

Les lentilles et les pois cassés que nous
utilisons dans toutes nos recettes sont

issus de I'agriculture biologique




