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Le chef et son équipe vous proposent :

Semaine du 19 octobre 2026 au 23 octobré"2026‘

Lundi

Céleri rave rapé creme de
ciboulette

Jambon braisé sauce viande

Torti
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Carré croc'lait bio

Créme dessert vanille
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Mardi

Salade de blé vinaigrette
i

Filet de merlu sauce a la
muscade

Haricots verts a l'ail et au
persil
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Mercredi

Salami 2 tranches

Emincé de dinde Label
Rouge sauce créeme
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Semoule couscous

Faisselle et sucre

Raisin
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Carottes rapées bio
vinaigrette

Omelette nature et sauce
créme ail et parmesan

Pommes de terre bio vapeur

Brie

Purée Bio de pomme
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Vendredi

Betteraves cubes vinaigrette
i

Steak haché de veau sauce
viande

Purée de brocolis
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Banane
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